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FESTVANINGEN
GRS

Menyer
Brollopsmenyer
Buffé
3-ratters for catering
Snittar & canapeér
Smorgasar/Landgangar/Baguetter
Pajer
Klassiska ratter for catering
Festmenyer
Cateringbufféer
Coctailmingel

Vin & dryckeslista



Brollopsmeny forslag 1

o Brudskdl, Cava brut Pares Balta, Penedes.
« Ostron frdn Grebbestad.
o Vidstkustbouillabaisse med pilgrimsmussla, hilleflundra, persiljecréme &
krutonger.
o 1glas Novrd Syd Viognier Laurent Miquel.
o Godkalvsentrecote, confiterad plommontomat, kantarell &
Karl Johanslasagne samt vit & gron sparris, sky bordelaise.
o 2glas 2004 Poggio alla Badiola, Castello di Fonterutoli,
Toscana Créme caramel med fdrska bar.
o 1glas Fonseca 10 year old tawny port.
« XKaffe & avec.
o Brollopstdrta & mousserande vin.

Brollopsmeny forslag 2

o Brudskdl, Cava brut Pares Balta, Penedes.
o Gadsleverparfait med tryffel, bakad pancetta, dpplesallad och portvinskokta
fikon.
« 1glas 2004 AOC Alsace.
o Krift & Lardobakad Hilleflundra med risotto pd honsbuljong,
borloittibonor & linser, fankdlsbeurreblanc & sdsongens primorer.
o 2 glas Bourgogne Blanc "Les Setilles", Olivier Leflaive.
o Mork chokladmoussediamant med hallon.
« 1glas Fonseca Bin 27, reserve Ruby Port.
« XKaffe & avec.
o Brollopstdrta & mousserande vin.

Brollopsmeny forslag 3

o Brudskdl, Cava brut Pares Balta, Penedes.
o Oxconsommé med ravioli pd prosciuto, basilika & tomat.
« 1glas 2004 Bourgogne Blanc "Les Setilles", Oltvier Leflaive.
o Cognacsmarinerad kronhjort med dpplesky,
potatisgratin med vosmarin & VitloR, sdsongens primorer.
« 2glas 2003 Valpolicella Superiore "Monti Garbi" Ripasso, Venteo.

o Jennys favoriter fran Hugo Frikssons Ostbutik i Saluhallen.

o 1glas Monti Garbi Ripasso, Tenuta Sant Antonio, Veneto.

« XKaffe & avec.
o Brollopstdirta & mousserande vin.



Brollopsmeny forslag 4

o Brudskdl, Cava brut Pares Balta, Penedes.
o Petit chouer fyllda med handskalade Smogenvdikor.
o 1glas Gustav Lorentz Riesling Reserve, Alsace Frankrike alt.
2005 Laurent Miquel Rosé, Lanquedoc, Frankrike.
o Svensk hingmorad biff, spdckad med prdistost,
sky Bordelaise, potatisgratin och sdsongens primovrer.
o 2glas 2004 Cétes du Rhone "Les Vieilles Vignes Domaine Santa Duc.
« Vit chokladmousse med champagne och vit persika.
o 1glas 2005 Moscato d Asti "La Lupa" Alfiero Boffa.
« XKaffe & avec.
o Brollopstdrta & mousserande vin.

Persiska brollop

Buffe:

Chelo Shirinpolo med kycklingfile
Baghalipolo med helt grillat lamm
Ghejme badenjan (kottgryta med aubergin)
Sabzipolo med lax
(Andra forslag till kottgrytor:
Khoreshte Ghormé Sabzi
Khoreshte Fezendjan och
Khoreshte Kerefsht
Gronsallad och (ibabrod
Buffé med kaffe, te
Vattenkaraffer hela kvdillen
Fruktbuffe
Persiska kakor 3 sorter
Saffransglass
Brollopstdrta



Buffe

Marockansk buffé

Pumpacréme med Rycklingspett
Fruktkompott med stjdrnanis, kanel & [ime
Chipotlechilibakad Red Snapper
Orientalisk potatissallad med pistagenditter
Baconbakade dadlar
Auberginecréme
Saffranscouscous med blodapelsin, sultanrussin & rdkor
Halallkott
Vinkokta blamusslor med koriandermoleé
Kikdrtsratatouille med harissapasta
Hummus
Khobzbrod
Ggronsallad

Buffé Kafenions
Fisk- & skaldjurspanna med saffran & vitlok
Proscuitto med sparris & parmesan
Pesto alla genovese overbakad kycklingfile
Sallad Niciose
Brod fran Sicilien med sardiner, orter & vitlok
Sydfransk olivpasta med rostat brod
Ggronsallad med orter & tomater
Ttaliensk bonpureé
Couscous

Husets Buffé

Rostad Bjdrepotatis med fdarska orter & vitlok
Tigersdsmarinerad vosastekt oxfile
Pesto classico overbakad laxfilé
Charkdelikatesser med fikon
Pappardellepasta med spenat
Krondrtskockor & musslor
Klassisk Caesarsallad med krutonger
Blandade marinerade oliver
Spdda salladsskott med tomat & fdvska orter
Sds pad soltorkade tomater
Ortcreme
Citronolja
Blandat hembakat brod, Hdrt brod, Extra saltat smor, Hemrort orvtsmor, Lagrade ostar



Karibisk buffée

Isad kokossoppa
grapefrukt & chipotlechilibakad Red Snapper
Rostad kycklinggroulad fylld med serranoskinka & jerkkryddpasta
Exotisk fruktkompott
Korngrynsallad med bonor & linser, (ime, persilja
Long John s musselragu med vitlok & skaldjur
Spdda salladsskott med pumpa, hasselnotter,
fdrska orter & tomater
Hembakat blandat brod & smor

Skdargdrdsbuffé

Sillbordet:

Agghalvor med romriora
Hummersallad
Pepparrotssill med dpple & graddfil
Sherrysill
Klassisk inlagd sill
Matjessilltdarta
Rodlok & grislok
Sillpotatis

Skaldjursbordet:
Krondillskokta havskrdftor
Citron & vitlokskokta havskyiftor
Dagsfdrska rikor
Vittvinskokta marinerade blandade musslor
Skaldjursterrine med ortagavdssds
Grov laxtartar pd rdgbrod
Kallrokt lax med peppar & citroncreme
Skagensds, majonds

Ost & Brod:

Extra lagrad Kvibille cheddar
Vidsterbottenost, Govgonzola, Fdarskost med orter
Fikonkompott, vitloksrostat brod
Grovt frukt- och notbrod
Ljust och hdrt brod
Extra saltat smor
Olivoljesmor med orter
Paprika & gurka

Mingelbuffé Junior

Rostadbrioche med breasola & pepparrot
Minipetitchouxer fyllda med rdkor & [Ojrom
Toast med marinerade krondrtskockor
Frukt & notbrod med tallegio
Grona mammuth oliver



Mingelbuffé Royal

Férserad kyckling med pistagenotter & rostad brioche
Vin & citronmarinerade blandade musslor
Mini ansjovistoast med tomatconfit
Laxmousse pd not & fruktbrod
Oliver & krondrtskockor
Dadlar i pancetta

3 -reittersmevvyer for catering

Menyforslag 1:

o Rdikcheesecake pd handskalade vikor, toppad med [Ojrom frdn Vinern. Mache &
spenatsallad.
o Kalvytterfilé med salvia och parmaskinka. Mandelpotatispuré, smorblancherade
primorer.
o Hasselnotsbrownie med vispad grddde och jordgubbar.
Pris: 300:-

Menyforslag 2:

o Carpaccio pd klassiskt vis med svensk hingmorad biff.
o  Hummerfdrserad Rodtunga med rostad Ryiiftfond, smoérblancherade primorer,
pressad potatis.
o 'Smitt & gott', praliner fran Maleviks kakhus (2 st).
Pris: 325:-

Menvyforslag 3:

o Prosciutto med chévre, valnitter och krutonger. Spdda salladsskott samt
honungsvindgrette.
o Olorososherryglaserad flaskfilé, kall créme pd cashewnotter och soltorkade
tomater.
Rostad Bjdarepotatis med spenat. Provencalsk gronsakswook.
o Mjolkchokladtryffel med bdarkompott.
Pris: 249:-



Snittow ochv éer
canap
Cocktail 40 mm 18:- Traditionell 22 mm 25:-
o Handskalade rdkor med (Ojrom frdn Vinern.
o Lyxriora med dgyg, rdkov och vkt lax pd danskt rdgbrod.
o Krdiftkuber toppade med laxrom och grdslok.
o Matjesilltdrta mini.
e Gubbrora pd danskt rdagbrod.
o Fdrskt Rokt lax med fdrskriven pepparrot och grdslok.
o Laxtartar med dgg pd pumpernickel med (0jrom frdn Vinern.
e Viisterbottenost med [Ojrom frdn vinern, rodlok och dill.
o Handskalade rdkor med hemvispad majonnds, dill och citron.
e Sotad savolax pd rdgbrod med dpple och valnotskesella.
o Krabbrora med laxrom.
o Tryffelmarinerade rdkor med parmesanost.

o Hummercréeme med handskalade rdikor

e Rostbiff med pickles.
o Anklevermousse med PX -sherry Rokta fikon pd pumpernickel.
e Rostad foccacia med carpaccio pd hingmorad.
o Svensk ryggbiff och tryffelsmor.
o Parmaskinka fylld med pesto classico.
e Melon och parmaskinka.
e Dadlar i bacon pd rostat brod.

o Lammfile med syltlok, tomat och Rrondrtskocka.



Smovgdsar/ LW/’BW
er

Riksmorgds Royal:

o Handskalade rdkor, dgg, majonnds, citron och dill Pris: 9o:-
Festvdningens lyxlandgdng:

o ROkt skinka, parmaskinka, rostbiff, salami, handskalade rdkov,
majonnds, dgyg, farskrokt lax, tallegioost, samt garnityr Pris: 115:-

Traditionell landgdng:

e Pris 80:-
Dagobertmacka:

e skinka/ost, vakrora/lax, levevpastej/picklesvora Pris: 35:-
Smorgdstdrtor:

e (alt. skinka, skaldjur) Pris: 50:- biten.
Tunnbrodsrulle, vdlj mellan foljade fyltningar:

o Fdrskrokt lax, pepparrotsfdrskost.
o ROkt skinka, fdrskost.
e Brie, salami, soltorkade tomater, ruccola.
e Rostbiff, remouladsds - Pris: 27:-

o Rdkvora gourmet - Pris: 29:-
Baguetter, vilj mellan foljande fyliningar

e Ost/skinka.
e Pastrami, mozzavella, spenat.
e Brie, salami, soltorkad tomat, ruccola.
e Grillade gronsaker - Pris: 25:-

e Gourmet-skagenrora - Pris: 35:-



Paj (mivu6 pers)

Valj av foljande:
o Parmesanostpaj med lufttorkad skinka.

o Viisterbottenpaj med laxrom, yodlok & creme fraiche.
o Kyckling och gronsakspaj.
e Quiche Lorraine.
e Rdikpaj.
o Xottfdrspaj.

e Broccolipaj med brieost.

Pris: 35:- per pers. inkl. smor, brod, sallad, dressing.
Veckans paj inkl. smar, broéd, sallad, dressing 32:-/pers

Klassiskov reitter for catering

e Kalvschnitzel med prosciutto, parmesan och persilja (tombata di Vitello)
Samt kalvfond med gridde & gnocci med gronsaker Pris: 155:-

e Vitello Tonnato med potatis och gronsallad Pris: 115:-
e Saltimbocca med griddcréme, polenta med tryffel, spenatsallad Pris: 169:-

o Tournedos Napoleon med gdslever samt tryffel & cognacssds.
Baconlindade Haricots Verte. Potatisgratin Pris: 249:-

o Fiskfrikassé med saffran, hdilleflundra, kolja samt vdkor. Kokt potatis Pris: 199:-
* Biff Bourgignonne Pris: 199:-

o Klassisk Caesarsallad Pris: 79:-

e Olorosoglacerad fliskfilée med creme pd cashewnotter och Soltorkade tomater.
Rostad Bjdrepotatos med spenat. Provencalsk gronsakswok Pris: 150:-



Festimervyer och studentmervyer

Brilliant

o Hummerbisque med krutonger.
e 1 glas 2005 Good Hope Chardonnay.

e Rostad majskyckling med bakad Bjdrepotatis,
hasselmotsbearnaise, rodvinsreduktion och sdsongens primorer.

e 2 glas 2005 Valpolicella, Tenuta Sant Antonio, Veneto.
o Festvdningens favoriter frdn Hugo Erikssons ostbutik i Saluhallen.

e 1 glas 2004 Pacherenc du Vic Bilh, Chdteau d Aydie.

Diamant

o Festvdningens tre val av charkdelikatesser,
marinerade oliver & Rrondrtskockor, kRrutonger, liten ortsallad.

e 1 glas 2005 Soave, Tenuta Sant Antonio, Veneto.

e Persiljerimmad Gosfilet med grdsloksbeurre-blanc, mandelpotatispurreé, sdasongens
primorer.

e 2 glas 2005 Bourgogne Jurassique, Domaine Jean-Mavrc Brocard.
o Kallskdankans favoriter av hemrorda tryfflar & praliner.

e 1 glas Fonseca Bin 27, Reserve Ruby.

Safir
o Kycklingterrin med pistagenitter, pumpacréme & tomatconfit, krutonger.

e 1 glas Good Gope Chardonnay, The Winery Sydafrika.

e Oliv & lardobakad Hdilleflundra med smorad Rydftfond
och skaldjursrisotto med svartrotter & sparris.

e 2 glas 2005 Bourgogne Jurassique, Domaine Jean-Marc Brocard.
o Hasselnotsmousse med fdrska bdr.

e 1 glas Torres Moscatel Oro.



Rubin

o Rdkvora supréme pd movkt vdgbrod.
o O[ & snaps.

o Oxfilé spdckad med prdistost, sky bordelaise
potatisgratin och sdsongens primorer.

e 2 glas 2004 Mas du Colombel, Languedoc.
e Trois Chocolat, vit, [jus och mork chokladbavavrois i lager, med bédrkompott.

e 1 glas Fonseca Bin 27, reserve Ruby.

Opal

e Oxconsommé med ravioli pd skogssvamp.
e 1 glas Valpolicella, Tenuta Sant Antonio, Veneto.

e Carpaccio pad hdlleflundra, krdftbalsamiko,
pumpasallad med hasselnotter.

e 1 glas Good Gope Chardonnay, The Winery Sydafrika.
o Vilt efter sdsong, skogssvamprisotto, sky Bordelaise, rostade rvotfrukter.
e 2 glas 2004 Sonoma County Zinfandel, Seghesio Family, USA.
e Vit Chokladmousse med champagne, fylld med vit persika.

e 1 glas 2005 Moscato d " Asti "La Lupa" Alfiero Boffa, Piemonte.

Vickning

o Pytt i panna med stekta dgg och rodbetor.
e Janssons eller Svenssons Frestelse, kndckebrod, smor,ost.

e Varm korv med brod.



Studentmenyer No. 1

o Skagentdrta med ishavsromsds. Spdda salladsskott, hummerkaramell.

 Rostad fldaskytterfilé paprikacréme & potatisgratin.
Gronsallad med tomater & fdrska orter. Italiensk dressing.

e XKaffe och chokladtarte.

Studentmenyer No. 2

o Serranoskinka med sparrissallad.Pinjenotsvinaigrette, tomatconfit & kRrutonger.

o Ldagtempad vimmad laxfilé. Kall ortsds & sesambakad klyftpotatis.
Gronsallad med tomater & fdrska orter.

o Kaffe & kokets val av kaka.

Studentmenyer No. 3

e Jtaliensk delikatesstallrik.

o Kridftfarserad rodtunga, dillvelouté.Pommes duchesse
smaksatt med pepparrot.Sdsongens primorer.

e Brownie med vispgrddde.

Studentmenyer No. 4

o Kycklingterrin med pistagenitter.Spdda salladsskott & grdslokscréme.
o Gdaddfdrsbullar med rdkov , kaviarsds. Rostad blandsvamp, potatispureé.
o Kaffe & chokladkladdkaka med griidde.

Studentmenyer No. 5

o Hummerbisque med kRrutonger. Cognacscremefraiche.
e Rosmarin & citronrostad kycklingfile. Chévrécréme. Rdstekt purjolokspotatis.

e Kaffe och hembakad kaka.



Studentmenyer No. 6

e Laxpaté med [iten ortsallad & krutonger.

o Apelsin & sherrymarinerad fldislfilé. Rostad potatis med vitlok, madeirasky.
Gronsallad med tomater & fdrska orter.Balsamicovindgrette.

o Mjolkchokladtryffel med sdsongens bir.

Cateringlbufféer

Cateringerbjudande (minimum 20 pers)
2008 erbjuder vi nedanstdende buffe vid catering for endast 145 Rr:

e Rostad Smdpotatis med fdrska orter & vitlok.
e 3 sorters Charkdelikatesser, te x (ufttorkad skinka, mortadella, salami.
o Krdmig sds pd soltorkade tomater.
e Pappardellepasta med pesto classsico.
o Kycklingspett.
e Potatisgratin.
e Blandad sallad med dressing.

o Hembakat brod med smor och ost.

Vinga Fyr
o XKrdftsill, Senapssill, Loksill & Sillpotatis.

o Agghalvor med (Gjrom & rdkor.
e Gravad lax med hovmdstarsads.
o Fdrskrokt lax med pepparrotsvisp.
e Skaldjurspaté med sauce verte.
e Janssons frestelse.
e Lagrade ostar.

o Brodkorg med mjukt & hdrt hembakat brod, smor.
Pris: 150:- minimum 20 pers



Roda Sten

e Potatisterrin med vdsterbottenost, rodlok, creme fraiche toppad med [Ojrom.
e Rokta laxrullar fyllda med pepparrot och grdslokscréme.
o Sesambakad kycklingfile fylld med chévre, timjan och lufttorkad skinka.
e Balsamicomarinerade spdda primorer.
o Kall skivad marinerad lammstek med sy(tlok och citron och rosmarincreme fraiche.
 Rotfruktsgrating.

o Brodkorg med mjukt & hdrt hembakat brod, smor.
Pris: 160:- minimum 20 pers

Poseidon

o Kycklingterrine med baconcrisp, haricots verts och saffranscreme
Pesto classicobakad laxfilé med [imemajonds.

o Tomatsallad med pinjenotter, ruccola, balsamvindger och krutonger.
e Mozzavrella och persikor.
e Parmesanostpaj.
o Hembakat notbrod.

o Ortsmor.
Pris: 145:- minimum 20 pers

Gota Lejon

e Grillad rostbiff.
o Lokmarmelad.
o Krdmig potatissallad med gronsaker.
o Hembakat mjukt brod, smov.

e Lagrad ost.
Pris: 85:- minimum 20 pers



Hallo Fyr

o Tryffelmarinerade rdkor med parmesanost.
e Savolax pd rdgbréd med valnot och dppelkesella.
o Krdiftcheesecake.
e Blandade charkuterier (3 sorter).
o Hembakat mjukt brod & hdrt brod, smov.

e Viisterbottensost.
Pris: 135:- minimum 20 pers

Alla priser ar exklusive 12% moms vid avhamtning och leverans.
Minimum 20 personer. Alla cateringbufféer inkluderar hembakad kaka!

Coctailmingel

Coctailmingel

Kebabspett
Tunnbrodsrullar med vdkrora
Pannkakor fyllda med spenat & philadelphiaost
Brie-oltvcanapé
Gronsaksfat med dipsdser

Vinw & dryckeslisto

Kaffe

Ldisk, dttol, mineralvatten
Folkol
Starkol
Alkoholfritt vin
Vin: Se vdra vinlistor ldngre ned pd sidan
Vilkomstdrink, mousserande vin/glas
Punch
Likor, Cognac

Drinkar



Roda viner
Namaqua Dry Red, Sydafrika
‘Wolf Blass Yellow Label Cabarnet Sauvignon, Australien
Inca Mevlot/Bonarada, Argentina
La Crisade Grenache/Syrah, Frankrike
Inycon Syrah , Italien
Santa Carolina Mevrlot, Chile
Chianti Melini, Italien
Don Jacobo Reserva, Spanien, Rioja
Morgon Beaujolais Cru, Frankrike, Beaujolais
MASI Campofiorin Ripasso, Italien
Beringer Founders Estate Zinfandel, USA
KWY Cabernet Sauvignon, Sydafrika

Vita viner
Namaqua White, Sydafrika
Inycon Chardonnay , Italien
La Croisade Colombard/Sauvignon Blanc, Frankrike
Inca Torrontes/Chardonnay , Argentina
Santa Carolina Sauvignon Blanc, Chile
Comtes dIsenbourg Pinot Blanc, Frankrike, Alsace
Periquita White, Portugal
KWY Chardonnay , Sydafrika
Beringer Fumée Blanc, USA
Chablis Bouchard , Frankrike, Chablis

Mousserande viner & Champagne
Schloss Rheinach, Tyskland
Prosecco Special Cuvée, Italien
Ayala Non Vintage Brut Majeur, Frankrike, Champagne
Bollinger, Frankrike, Champagne Dessertviner
Lenz Moser Trockenbeerenauslese, Osterrike
Moscatel de Setubal Non Vintage, Portugal
KWYV Muscadel Red, Sydafrika
Muscatel Oro

2008 Festvaningen i Odd Fellowhuset © | Vasagatan 9, 411 24 Goteborg

KONTAKT/BOKNING: Tel +46 31 132208 | Fax +46 31 3391138 |
E-post: info@dinfestvaning.com



mailto:info@dinfestvaning.com




